附件2

“天食杯”第三届食品研究与开发创新创意大赛评审程序及标准
1、初赛评审程序及标准
参赛作品以“我要参赛+作品名称”命名，于2021年11月25日前发送至大赛组委会指定邮箱（chuangxin59525671@163.com），过期报送不予受理，不接受同一项目重复报送。由承办单位对参赛作品申报书进行形式审查，要求作品申报书（附件3）必须为.doc格式，查重率不得超过30%，合格作品进入复评阶段 。
2、网络函评及线下评审标准（不含决赛）
由大赛组委会组织评审专家，采用网络函评及线下评审方式，按照评分标准进行评审。大赛组委会将于2022年2月底在中国天津食品网（网址：cn.tjfood.com.cn）、食品研究与开发官网（网址：www.tjfrad.com.cn）公布入围名单。评分标准见表1、表2、表3。

表1 产品创新类作品评分标准（满分100分）
	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	资料内容完整性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	产品配方合理性（10分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	产品产业化可能性（10分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	创新性（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	技术工艺创新性（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	市场前景及营销策略（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	产品包装设计（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2


表2 包装创意类作品评分标准（满分100分）

	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	资料内容完整性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	创意性及新颖性（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	材料合理性（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	创新点（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	成本预测及市场前景（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	市场营销策略（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4


表3  基础研究类作品评分标准（满分100分）
	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	创新性及实用性（40分）
	35-40
	29-34
	23-28
	17-22
	1-16

	研究方向与应用结合度（30分）
	25-30
	19-24
	13-18
	7-12
	1-6

	研究内容完整性（30分）
	25-30
	19-24
	13-18
	7-12
	1-6




